Kucharz zmianowy w punkcie gastronomicznym

Do zakresu obowigzkéw osoby zatrudnionej na w/w stanowisku bed3a nalezaty m.in.:

* prowadzenie zmiany zgodnie ze standardami i procedurami z jednoczesng orientacjg na
wysoka jakos¢ przygotowywanych dan,

* zarzadzanie obszarem wyznaczonym przez kierownika restauracji,
e dbanie o towar i jego racjonalne gospodarowanie,
e dbanie o prawidtowe przechowywanie zywnosci z zachowaniem zasady FIFO,
* wspotpraca z zespotem,
e utrzymywanie czystosci w obrebie swojego stanowiska pracy,
¢ dbanie o powierzony sprzet kuchenny.
Oczekujemy:
* doswiadczenia na podobny stanowisku min. 3 lat,
* odpornosci na prace w stresie i pod presjg czasu,
¢ samodzielnosci, doktadnosci,
* znajomosci zasad i norm zywnosciowych HACCP,
* pasji do gastronomii,
e otwartosci na nowe wyzwania,
* umiejetnosci pracy z zespotem,
* wysokiej kultury osobistej, optymizmu w codziennej pracy,
* aktualnych badan sanitarno-epidemiologicznych,
* dyspozycyjnosci,
* znajomosci zasad i nowoczesnych technik w praktyce kulinarnej,
* bardzo dobra organizacja pracy.
Oferujemy:
* gwarantujemy terminowe ptatnosci,
* wieloletnie, stabilne zatrudnienie,
*  mozliwos¢ rozwoju w mtodym zespole,
* przejrzyste zasady pracy,
e szkolenia,
* mozliwos¢ uczestniczenia w budowaniu i rozwoju firmy od poczatkow jej dziatalnosci,
* prace na wysokiej jakosci produktach,

* prace zmianowg 2/2.



